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CREME i LA VANILLE

C@ 2 cuilléres a soupe de poudre*

de Flan entremets saveur 1 Dans une casserole, faites chauffer le Sno-Pro jusqu’a
Vanille Alsa® ébullition.
@logdebeurredoux 2 Ajoutez-y les deux cuilleres a soupe de poudre® de Flan

entremets saveur Vanille Alsa® et remuez au fouet jusqu'a

@200 L de Sno-P . , . . R
e snosere obtention d'une creme lisse et homogene.

3 Ajoutez le beurre en continuant de remuer jusqu’a ce qu'il
soit entierement fondu.

Retirez la casserole du feu et versez la creme dans deux
ramequins. Laissez-les refroidir puis placez-les au frais
Pour obtenir une créme plus pendant 1h30.

épaisse, ajoutez 1 g d’Agar-Agar

en méme temps que les deux

I -~
cuilleres de poudre de 'Flan . . %
entremets saveur Vanille Alsa®. @ /
=9

- > 4

* La recette a été testée et validée avec la poudre pour préparation flan entremet
Alsa®. Quelle que soit la poudre pour préparation de flan utilisée, vérifier
systématiquement qu'elle ne contient pas de proteines.



